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Worden eindproducten op kamertamperatuur,
gekoald of Devroran Dewaard?

Gekoseld of bevroren

Staan de productan of ingradigmten in de
productruimts bioot aan da omgeving
{d.w.z. omarpakt of niet volledige afgesioten
in tanks of pipeidingen eto.)

Onoerstewnt net product de
vermanigvuldiging van pathogenen of de
owarieving van pathogensn, dis vervolgens
uitgrosian gedurands normak opsalag of
productgsebruik tenzi gekosld of ingevroren?

Ziin e in de ruimta producten die op

basis van Dersdingsinstructios en bakend

consumentangebruik’, volladigs Dersiding
oNdergaan voordat ze worden

za het gebied ingingen, esn hittebehandsling
van 70 °C gedurands 2 minuten ondargaan?

High risk-gabiad, bijvoorDesld,
bereid viess, paté, hummus,
borcite maakjden zonder garnituur,
zuiveldessarts met berside onderdalen

Ga naar productiezons
in Daslisbhoom

Afgesioten
productruimte, bDijv.
magazijn, viosistoffan
in pijpleidingsn (Dif. mei,
vruchtensap, wijn)

Low risk-gebied,

bifv. wverse Qroants
an fruit. voedsel dat
gekoaid of ingevroren
wiordt Denvaand enkal
om da nowdbaarhaid ta
varengen (Dijv. ingewroran
groanta an fruif)

Low rigk-gebiad, biv.
rawnw vigas, groante [Dijv.
aardappelan), berside
maaltijoen met rauw
giwit, iNgewnonen pizza,
ongebakkan ingewronen
hartige taarten

High care-gebied, Div.
vert bercide 5alatos,
sandwichats, gepaksid
viess, koudgerookta
zalm, zuiveldesseris
met onbarside
togvoegingen. bersids
maaftjden met
garnituur,

gelkoolds pizza’s
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