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referentie | Document benaming jan | feb | mrt | apr | mei | jun |jul |aug | sep | okt | nov | dec
GB.P3.0 Keuringen X
GB.P4.0 Klanteneisen en productspecificaties X
GB.P6.0 Klachten X
GB.P8.0 Schoonmaak X
GB.P9.0 Procesvalidatie X
GB.P10.0 Incident, Recall en traceerbaarheid X
GB.P13.0 Traceerbaarheid X
GB.P15.0 Productontwikkeling, risicoanalyse, validatie en verificatie X
GB.P16.0 Wet en regelgeving X
GB.P17.0 Kwaliteitssysteem met documenten beheer X
GB.P17.1 Meten, analyseren en verbeteren X
GB.P18.0 Interne audit + GB.PI18.1 oorzaakanalyse (bij interne audits) X
bepalen + GB.06.0 HACCP team + GB.BIJ 11.0 Auditplan
GB.P19.0 Houdbaarheidstesten + GB.P19.1 Interne microbiologische X
analyses + GB.BIJ10.0 monstername schema + GB.W40.0
Werkinstructie interne microbiologische analyse + GB.W41.0
Laboratorium beheer
GB.P20.0 Metaaldetectie + GB.W20.0 Werkinstructie detectie X
productvreemde delen
GB.P21.0 Netwerk waterleiding en afvoeren X
GB.P22.0 Procesafwijkingen X
GB.R4.1 Gevaren identificatie X
GB.R4.3 + GB.R4.3 Risicoanalyse + GB.R4.3.1 Grondstoffen risicoanalyse + X
GB.R4.3.1 GB.R4.4 Beslisboom + GB.A5.0 Procesdiagram
GB.R4.3.2 Kwetsbaarheidsbeoordeling X
GB.W9.0 Opfristraining BRC X
GB.F1.0 Leveranciersbeoordeling X
GB.F9.0 Tracering- en Recall test X
GB.04.2 Directiebeoordeling X
GB.B1.0 BRC matrix X
GB.A4.1 Voedselveiligheidscultuur X
GB.B2.0 Basisvoorwaardentabel X
GB.04.3 HACCP-verificatie overleg X
CIP Validatie X
Hoofdstuk Algemeen X
Hoofdstuk Organisatie X
Externe lab test / energetisch + micro X X X X X X X X X
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