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Productinformatie 

Aseptisch verpakte tomaten pulp mogelijk met toevoegingen als groente en kruiden, geproduceerd 

middels versnijding van groenten, verhitting en koeling. 

Volgens BRC Food Appendix 6 Productcategorieën: Categorienr. 11. 

 

De gebruikte grondstoffen zijn gesneden tomaten en tomatenpuree (mogelijkheid van andere 

toegevoegde groenten en of kruiden zijn niet uitgesloten). Tijdens verhitting wordt een temperatuur 

van 95ᵒC toegepast gedurende 19 minuten of langer afhankelijk van de gewenste receptuur. De 

tomatenpuree wordt toegevoegd om een gestandaardiseerde brix-waarde te verkrijgen. Het product 

is afgekoeld tot een temperatuur van <50ᵒC en aseptisch verpakt.  

 

Bovenstaande is een artikel / kan een artikel zijn welke gebruikt kan worden voor eindproduct of als 

halffabricaat. 

 

Productomschrijving:  Aseptisch verpakte tomatenpulp , saus of soep met tomaat als  

    hoofdingrediënt.  

 

Grondstoffen: Tomaten, tomatenconcentraat, (mogelijkheid van andere 

toegevoegde groenten en of kruiden zijn niet uitgesloten) 

 

Verpakking:   Aseptische zak of cup met folie en deksel. 

Inhoud: klant specifiek.  

  

Opslagcondities:  Ongeopend, droog, bij een temperatuur van 5⁰C – 25⁰C. (ambient)  

 

Houdbaarheidstermijn: Gesloten verpakkingen. T.H.T. volgens GB.BIJ19.0 - Overzicht T.H.T. 

product. 

    Geopend, beperkt houdbaar bij  4⁰C - 7⁰C  

  

Karakteristieken:  Smaak:   zoet, zuur, typisch tomaat, product eigen 

    Kleur:   rood 

    Geur:  product eigen 

    Brix  variabel, per product afhankelijk  

pH:  4,0 - 4,4 

 

Bedoeld gebruik industrie 

Dit product kan worden gebruikt als basis ingrediënt voor onder andere producten. Afnemers 

kunnen mogelijk het product naar eigen wens aanpassen door toevoeging van andere ingrediënten, 

conserveermiddelen en/of verhitting voordat verpakking plaatsvindt. 

Bedoeld gebruik consument 

Dit product kan worden gebruikt als basis ingrediënt voor diverse recepturen als bijvoorbeeld soepen 

en sauzen. Consumenten kunnen mogelijk (is niet noodzakelijk) het product naar eigen wens 

aanpassen door toevoeging van andere ingrediënten. Verhitting van dit product is niet noodzakelijk 

maar uiteraard wel mogelijk. 


